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E MANUAL DE INSTRUCCIONES

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Esta barbacoa de carbdn es perfecta para preparar
carne, verduras o lo que prefiera de forma facil y segu-
ra. Es adecuada para su uso en el exterior.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

A ijADVERTENCIA! Lea todas las advertencias de
seguridad y todas las instrucciones antes del uso y
conserve toda la informacion para futuras referencias.

La barbacoa nunca debe usarse en interiores.
Solo debe usarse al aire libre. Riesgo de muerte
por humos cuando se utiliza en un espacio cerra-
do.

Nunca lleve una barbacoa o carbén encendido a
un espacio cerrado. Las barbacoas en espacios
cerrados son letales.

Esta barbacoa se calentara mucho, no la mueva
durante su uso.

Mantenga la barbacoa alejada de objetos y mate-
riales inflamables.

Se han eliminado los bordes afilados; sin embar-
go, debe tener cuidado al manipular los compo-
nentes para evitar posibles lesiones.

La barbacoa debe calentarse hasta que el com-
bustible esté al rojo, al menos 30 minutos antes
de utilizarla.

Coloque siempre la barbacoa al aire libre y en un
terreno llano, lejos de arboles y vallas de madera.
No intente encender el fuego si el liquido de en-
cendido se ha derramado sobre la ropa. Tampoco
intente volver a encender el fuego con el liquido
de encendido si el carbén todavia esta caliente y
puede causar una llama.

Nunca toque las partes metalicas que puedan es-
tar calientes.

Durante el uso, utilice siempre guantes protecto-
res al tocar cualquier parte de la barbacoa.
Asegurese de que la barbacoa se ha enfriado
completamente antes de retirar las cenizas.
Tenga a mano un pulverizador de agua para apa-
gar la llama. Tenga también un extintor de incen-
dios o0 una manta contra incendios.

Nunca intente mover la barbacoa después de en-
cender el carbon, ya que se calentara mucho. Es-
pere siempre hasta que la barbacoa se haya en-
friado completamente antes de intentar moverla.
Asegurese de que la tapa y el recipiente para el
fuego estén bien cerrados en su lugar antes de
transportarlos o almacenarlos.

Coloque siempre la barbacoa sobre una superficie
firme, nivelada y resistente al calor, bien alejada
de cercas de madera, arboles colgantes y otros
materiales inflamables.

La barbacoa debe estar siempre bajo el control
de un adulto competente. Mantenga a los nifios
pequefos y a las mascotas a una distancia segura
una vez que el carbén se haya encendido.

No dejen una barbacoa encendida sin vigilancia,
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ni siquiera por el periodo mas corto de tiempo.

* No cocine antes de que el combustible tenga una
capa de ceniza.

« Cuando termine de cocinar, apague el carbén con
un rocio fino de agua o cubriéndolo con arena.

« Para prolongar la vida de las piezas metalicas, no
deje la barbacoa al aire libre y desprotegida del
clima. Lo ideal es guardarla en un garaje o cober-
tizo de jardin.

« Si el producto se rompe o se dafia, deje de usarlo
inmediatamente.

MONTAJE
Paso 1

« Fije la manija (3) a la tapa (2) ((E) Tornillo M6
2Pcs).

« Fije la ventilacion del aire (1) a la tapa (2) ((A) Tor-
nillo M4 1Pc).

Wl

Paso 2

« Conecte la ventilacién de aire frontal y trasera (15)
al recipiente de fuego (4) ((B) Tornillo 4Pcs / (H)
Tuerca M6 4Pcs).

« Fijar los soportes de la tapa pequefia (8) y los so-
portes de la tapa grande (9) (tornillo (B) 4 piezas/
(H) tuerca M6 4 piezas).

« Fijar la manija (3) al recipiente de fuego (4) (E)
Tornillo M6 2Pcs).
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Paso 3 Paso 6
» Adjunte las patas delanteras (13), las patas de las » Fije la tapa (2) al recipiente de fuego (4) -((B) Tor-
ruedas (11) y las tazas de soporte de las patas nillo de paso 4Pcs /(H) Tuerca de ala 4Pcs).

(10) al recipiente de fuego (4)- ((D)Tornillo 4Pcs).

NOTA: No apriete los tornillos hasta que el montaje
del paso 4 esté completo.

=
“ 0);(10){; L 1
fi (11)‘ T(10)

{

(18] 1) |

/ [T ‘\'\
ria
/] I \)
/‘lf’/ 2| %m
Paso 7

» Coloque la rejilla de calentamiento (17) dentro del

Paso 4 recipiente para el fuego.
» Adjunte la rejilla inferior (14) a las patas delante- » Coloque la rejilla para cocinar (5) en el recipiente
ras (13). de fuego.
« Conecte la rejilla inferior (14), las ruedas (12) a » Coloque la rejilla para el carbén (6) dentro del re-
las patas de las ruedas (11) ((I)Tuerca M8 2Pcs). cipiente para el fuego.
NOTA: Asegurate de que todos los tornillos y tuer- an

cas estén bien apretados. w\

Paso 5
« Adjunte el estante lateral (7) al recipiente de fuego
(4) -((C) Tornillo de paso M5 4Pcs).
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CONSEJOS UTILES PARA LA BARBACOA

1. Para facilitar la limpieza de la barbacoa después de su uso, cubra el recipiente con papel de aluminio, con
el lado brillante hacia arriba. Recuerde dejar los agujeros de ventilacion despejados perforando el papel de
aluminio cuando sea necesario.

2. El carbon vegetal esta disponible en forma de madera en trozos (piezas grandes e irregulares) y en briquetas
(piezas de tamafio uniforme). Como guia, el carbén de madera en trozos es mejor en la barbacoa para ali-
mentos de rapida coccién como salchichas y hamburguesas, mientras que las briquetas son mas adecuadas
para un asado, ya que se queman mas tiempo y a mayor temperatura.

3. No es aconsejable llenar completamente el recipiente del fuego, ya que la barbacoa puede llegar a estar
demasiado caliente para cocinar con éxito.

4. Si el fuego se enciende debido al goteo de grasa, entonces apague las llamas ligeramente con un rocio de
agua fina.

5. Cuando termine de cocinar, nunca vierta agua fria directamente sobre las brasas para extinguirlas ya que
esto puede dafiar su barbacoa. Utilice cenizas viejas, arena o un spray de agua fina.

6. Para limpiar su barbacoa, ponga en remojo la parrilla y los utensilios de cocina en agua caliente jabonosa
tan pronto como sea posible después de su uso. Séquelos bien y guardelos en un lugar seco. No deje su
barbacoa en el exterior sin proteccion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tamafo. . . . . . 45cm (18”)
TIPO. . o o barbacoa de parrilla cuadrada
Material. . . . . . . . .. Acero inoxidable
GrOSOI . . . o e 0.4mm
Acabado . . . . ... ... oL tapa con recubrimiento de polvo negro y bol de porcelana en negro
Parrilladecocina. . . . . . . . . . . e 43x40cm, cromada
Parrilladecarbdn . . . . . . ... 36x36¢cm, zincada
Alturade cocciOn. . . . . . . .. L 59cm
Patas. . . . . . . . . .. de acero inoxidable 430, 19mm de diametro
Dimensionesdelacaja . . . . . . . . . . . ... 48x18x48cm
Dimensiones sinelpanellatera . . . . . . . . . . .. ... 45x46x90cm
Dimensiones con el panel latera. . . . . . . . . . .. ... 81x46x90cm
PesO . . . . e 5kg

LISTADO DE PARTES

NUM. DESCRIPCION

1 Parrilla de cocina

Rejilla inferior

Recipiente de fuego

Tapa

Ventilacion de aire

Parrilla para el carbon

N|o o~ w (N

Manija
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m INSTRUCTION MANUAL

PRODUCT’S PRESENTATION

This charcoal barbecue is perfect for preparing meat,
vegetables or whatever you prefer in an easy and safe
way. It is suitable for outdoor use.

SAFETY INSTRUCTIONS

A WARNING! Read all safety warnings and all ins-
tructions before use and retain all information for future
reference.

« The Barbecue should never be used indoors. Only
use in the open air. Risk to life from fumes when
used in an enclosed space.

» Never take a barbecue or lit charcoal into an en-
closed space. Barbecues in enclosed spaces are
lethal.

« This barbecue will become very hot, do not move
it during operation.

« Keep children and animals away.

« Keep away from flammable objects and materials.

< Sharp edges were eliminated; however, care must
be taken when handling the components to avoid
possible injury.

» The barbecue should be heated until the fuel is red
hot, at least 30 minutes before cooking.

« Always stand your barbecue outdoors and on a
level ground away from trees and wooden fencing.

« Do not attempt to light the fire if lighting fluid has
been spilt on clothing. Neither try to re-light the fire
with lighting fluid if the charcoal may still be hot
and cause a flareup.

* Never touch metal parts which may be hot.

« During use always use protective gloves when
touching any part of the barbecue.

* Make sure the barbecue has completely cooled
before removing the ash.

« Keep a water sprayer handy to extinguish the fla-
me. Keep too a fire extinguisher or fire blanket.

* Never attempt to move the barbecue after the
charcoal has been lit as it will become very hot.
Always wait until the barbecue has been comple-
tely cooled before attempting to move it.

« Make sure the lid and fire bowl are securely closed
in place before transporting or storage.

« Always stand your barbecue on firm, level and
heat-resist surface, well away from wooden fen-
ces, overhanging trees and other flammable ma-
terials.

« The barbecue must always be under the control of
a competent adult. Keep young children and pets
at a safe distance once the charcoal has ignited.

« Do not leave a lighted barbecue unattended, even
for the shortest period of time.

« Do not cook before the fuel has a coating of ash.

« When cooking has finished, extinguish the char-
coal using a fine water spray or by covering with
sand.

« To prolong the life of the metal parts, do not leave
the barbecue outside and unprotected from the

weather. Ideally it should be stored in a garage or
garden shed when not in use.

« If the product is broken or damaged discontinue
use immediately.

ASSEMBLY

Step 1
« Attach handle (3) to lid (2) ((E) Screw M6 2Pcs)
« Attach air vent (1) to lid (2) ((A) Screw M4 1Pc)

Wl

(E)
(E)

Step 2
« Attach Front and back air vent (15) to fire bowl (4)
((B) Screw 4Pcs / (H) Nut M6 4Pcs)
« Attach Small Lid Brackets (8) and Large Lid Brac-
kets (9) ((B) Screw 4 Pcs /(H) Nut M6 4 Pcs)
« Attach handle (3) to fire bowl (4) ((E) Screw M6
2Pcs)

(B) «(9)
@)

%f ®

Step 3
« Attach front legs (13), wheel legs (11) and leg su-
pport cups (10) to fire bowl ((D)Screw 4Pcs).

NOTE: Do not tighten screws till assembly of step
4 complete.

(D)r 51(D) D)

(D):J—;R.\l

(10)£(10)2
o, T
12 |
(12) (

(13)/

g
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Step 4 Step 7
« Attach bottom grid (14) to front legs (13). » Place the warming grid (17) inside the fire bowl.
« Attach bottom grid (14), wheels (12) to wheel legs » Place the cooking grid (5) on the fire bowl.
(11) ((I)Nut M8 2Pcs) » Place the charcoal grid (6) inside the fire bowl.

NOTE: Make sure all the screws and nuts are secu-
rely tightened.

Step 5 BARBECUE HELPFUL HINTS
«+ Attach side shelf (7) to fire bowl (4) -((C) Step 1. To make it easier to clean your barbecue after use
screw M5 4Pcs). line the fire bowl with aluminium cooking foil, shine

side up. Remember to leave ventilation holes clear
by piercing the foil where necessary.

2. Charcoal is available in lump wood form (large
irregular pieces) and as briquets (uniformly sized
pieces). As a guide lump-wood charcoal is best in
barbecue for quickly cooked foods such as sausa-
ges and burgers whilst briquets are more suitable
for a roast as they burn longer and hotter.

3. It is not advisable to completely fill the fire bowl
as the barbecue may become far too hot to cook
successfully.

4. If the fire flares up due to dripping fat then douse
the flames lightly with a fine water spray.

5. When you have finished cooking never pour cold
water directly on the coals to extinguish them as
this may damage your barbecue. Use old cinders,
sand or a fine water spray.

6. To clean your barbecue, soak the cooking grill and
tools in hot soapy water as soon as possible after
use. Dry thoroughly and store in a dry place. Do

\2) not leave your barbecue outside unprotected.

Step 6
« Attach lid (2) to fire bowl (4) -((B) Step screw 4Pcs
/(H) Wing nut 4Pcs).
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SizZe. . . 45cm (187)
TYPE . o o e Square kettle grill
Material. . . . . . . e Stainless steel
Thickness . . . . . . e 0.4mm
Finish. . . . . . . ... . Lid-black powder coating and bowl-porcelain in black
Cooking grill . . . . . .. 43x40cm, chrome plated
Charcoal grill . . . . . . . e 36x36¢cm, zinc plated
Cooking height . . . . . . . . . e 59cm
Legs . . . . . 430 stainless steel, 19mm diameter
Boxdimensions . . . . ... L 48x18x48cm
Dimensions without the side panel. . . . . . . . . . . .. ... ... 45x46x90cm
Dimensions with the side pane. . . . . . . . . . . . . . .. 81x46x90cm
Weight . . . . . 5kg
PARTS LIST
NUM. DESCRIPTION
1 Cooking grid

Bottom grid

Bowl

Lid

Air vent

Charcoal grid

N | oo |~ w (N

Handle
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m GUIDE D’UTILISATION

DESCRIPTION DU PRODUIT

Le barbecue est congu pour une cuisson rapide et slire
de la viande, des légumes et d’autres produits sur char-
bon de bois. Congu pour une utilisation en extérieur.

CONSIGNES DE SECURITE

A\ ATTENTION ! Veuillez lire toutes les consignes et
tous les avertissements de sécurité avant utilisation.
Conservez toute la documentation pour référence fu-
ture.

« Le barbecue n’est pas congu pour une utilisation
en intérieur. L'appareil ne peut étre installé qu'a
I'extérieur. La fumée intérieure met la vie en dan-
ger.

* Ne déplacez pas le barbecue ou le charbon de
bois chauffé a l'intérieur. L'utilisation du barbecue
a lintérieur met la vie en danger.

« Le barbecue est chauffé a des températures éle-
vées. Ne le déplacez pas pendant que vous tra-
vaillez.

« Tenez les enfants et les animaux éloignés.

* Ne placez pas le barbecue a proximité d’objets et
de matériaux inflammables.

* Le barbecue n’a pas d’arétes vives, mais il faut
étre prudent lors de la manipulation des piéces de
I'appareil.

« Avant la cuisson, le barbecue doit étre préchauffé
pendant au moins 30 minutes. En méme temps,
les charbons doivent étre chauffés au rouge.

* Le barbecue doit étre installé a I'extérieur, sur une
surface plane, loin des arbres et des clotures en
bois.

« N’allumez pas de feu si le liquide d’allumage entre
en contact avec vos vétements. Seuls le charbon
froid peut étre traité avec le liquide d’allumage. Le
non-respect de cette consigne peut provoquer une
explosion.

* Ne touchez pas les parties métalliques du barbe-
cue qui peuvent étre chaudes.

« Portez toujours des gants de protection avant de
toucher un barbecue en marche.

« Assurez-vous que le barbecue est complétement
refroidi avant de retirer les cendres.

« Gardez un jet d’eau a portée de main. Il peut étre
nécessaire d’éteindre la flamme si nécessaire. Il
est également recommandé d’avoir un extincteur
ou une couverture anti-feu.

* Ne déplacez pas le barbecue aprés avoir allumé
le charbon de bois car il devient chaud. Assu-
rez-vous d’attendre que I'appareil soit compléte-
ment refroidi.

« Assurez-vous que le bol et le couvercle sont so-
lidement fixés avant le transport ou le stockage.

« Placez toujours le barbecue sur une surface so-
lide, plane et résistante a la chaleur, loin des cl6-
tures en bois, des arbres en surplomb et d’autres
objets inflammables.

« Le barbecue doit étre surveillé en tout temps par

un adulte expérimenté. Eloignez les petits enfants
et les animaux domestiques du barbecue apres
avoir chauffé le charbon de bois.

Ne laissez pas le barbecue fonctionner sans sur-
veillance, méme pendant une courte période.

Ne commencez pas la cuisson tant que le charbon
n’est pas couvert de cendres.

Apres la cuisson, éteignez le charbon avec un jet
d’eau ou du sable.

Pour prolonger la durée de vie des pieéces métalli-
ques, ne laissez pas le barbecue a I'extérieur ou
dans une zone non protégée contre les intempé-
ries. Il est recommandé de stocker le barbecue
dans un garage ou un abri de jardin.

Si vous constatez des dommages, arrétez immé-
diatement d'utiliser I'appareil.

ASSEMBLAGE
Etape 1

Placez la poignée (3) sur le couvercle (2) (deux
vis M6 (E)).

Placez la grille d’admission d’air (1) sur le couver-
cle (2) (une vis M4 (A)).

Q)

e

(E)
(E)

Etape 2

Placez la grille d’admission d’air avant et arriere
(15) sur le bol (4) (quatre vis (B) / quatre écrous
M6 (H))

Installez les petites (8) et grandes (9) charniéres
de couvercle (quatre vis (B) / quatre écrous M6
(H))

Placez la poignée (3) sur le couvercle (4) (deux
vis M6 (E)).
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Etape 3 Etape 6
» Installez les fixations de pieds (10), les pieds « Installez le couvercle (2) sur le bol (4) - (quatre vis
avant (13) et les pieds avec roues (11) sur le bol étagées (B) / quatre écrous a oreilles (H)).

(quatre vis (D)).

REMARQUE : Ne serrez pas les vis avant d’avoir
terminé I’étape 4.

()1 (D) T(D)

Etape 7
» Placez la grille de chauffage (17) dans le bol.
Etape 4 » Placez la grille de cuisson (5) dans le bol.
« Fixez la grille inférieure (14) sur les pieds avant » Placez la grille a charbon (6) dans le bol.

(13). 17
» Fixez la grille inférieure (14) et les roues (12) aux (7

pieds avec roues (11) (deux écrous M8 (l)) w\

REMARQUE. Assurez-vous que toutes les vis et 5)

tous les écrous sont bien serrés. 772,
4
/’//////;/{{é{//

Etape 5
» Installez la planche latérale (7) sur le bol (4) -
(quatre vis étagées M5 (C)).
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CONSEILS UTILES
1. Pour un nettoyage plus facile du barbecue apres utilisation, tapissez le bol de papier d’aluminium pour la
friture, coté brillant vers le haut. Dans ce cas, il est nécessaire de laisser libres les ouvertures d’admission
d’air en percant la feuille a I'endroit approprié.
2. Le charbon de bois est disponible en morceaux (grande taille irréguliére) et en briquettes (taille uniforme).
Le charbon de bois en morceaux est recommandé pour les aliments a cuisson rapide tels que les saucisses
et les hamburgers, et le charbon de bois en briquettes est recommandé pour la friture car ils bralent plus
longtemps a des températures plus élevées.
. Il n’est pas recommandé de remplir complétement le bol, car cela peut entrainer une température trop élevée.
. Sile feu est allumé par des gouttes de graisse, éteignez un peu la flamme avec un jet d’'eau.
5. Ne versez jamais d’eau froide directement sur le charbon pour I'éteindre, car cela pourrait endommager le
barbecue. Utilisez de la vieille cendre, du sable ou un jet d’eau.
6. Pour le nettoyage, faites tremper la grille et les outils dans de I'eau chaude savonneuse dés que possible
apres utilisation. Séchez soigneusement et stockez dans un endroit sec. Ne laissez pas le barbecue a I'ex-
térieur sans protection.

AW

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Taille . . . . 45 cm (18”)
TYPE . o barbecue a bol carré
Matériau . . . . . . . e acier inoxydable
EPaiSSEUr. . . . . . . . e 0,4 mm
Revétement . . . . . ... ... couvercle - enduit de poudre noire, bol - céramique noire
Grillede cuisson . . . . . . . ... e 43 x 40 cm, chromée
Grilleacharbon . . . . . . . ... 36 x 36 cm, galvanisée
Hauteur de fonctionnement . . . . . . . . . L 59 cm
Pieds . . . . . . . . acier inoxydable 430, diameétre 19 mm
Dimensionsdelaboite. . . . . . . . . L 48x18x48 cm
Dimensions sans la planche latérale. . . . . . . . . . . .. ... L 45x46x90 cm
Dimensions avec la planche latérale. . . . . . . . . . . .. . ... L 81x46x90 cm
Poids . . . . 5kg

PIECES DU BARBECUE

N° DESCRIPTION

1 Grille de cuisson

Grille inférieure

Bol

Couvercle

Grille d’admission d’air

Grille a charbon

N | oo~ w N

Poignée




REF. 53931

m BEDIENUNGSANLEITUNG

PRODUKTBESCHREIBUNG

Das Barbecue-Grillgerat ist fir die schnelle und sichere
Zubereitung von Fleisch, Gemise und anderen Pro-
dukte auf Kohlen bestimmt. Es ist fir die Nutzung im
Freien bestimmt.

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
A ACHTUNG! Vor dem Nutzungsbeginn lesen Sie

alle

Anweisungen und Sicherheitswarnungen durch.

Bewahren Sie die gesamte Dokumentation fir den na-
chsten Nutzer zu Informationszwecken auf.

Das Barbecue-Grillgerat ist nicht fiir den Einsatz in
geschlossenen Raumen bestimmt. Man darf das
Gerat nur im Freien aufstellen. Der Rauch in ges-
chlossenen Raumen stellt eine Lebensgefahr dar.
Es ist verboten, das Grillgerat oder die brennende
Kohle in den geschlossenen Raum zu versetzen.
Die Nutzung des Grillgerates in geschlossenen
Raumen ist auRerst lebensgefahrlich.

Das Grillgerat erhitzt sich bis hohen Temperatu-
ren. Versetzen Sie es nicht beim Betrieb.

Halten Sie vom Gerét Kinder und Tiere fern.
Stellen Sie Grillgerat in der Nahe von leichtent-
zundlichen Gegenstanden und Stoffen nicht auf.
Das Girillgerat hat keine scharfen Kanten, jedoch
muss man beim Umgang mit den Teilen des Gera-
tes vorsichtig sein.

Vor der Essenszubereitung muss man das Gri-
ligerat mindestens 30 Minuten erhitzen. Dabei
muss man die Kohlen auf Rotglut bringen.

Das Grillgerat ist im Freien, auf einer ebenen Fla-
che, weit weg von Baumen und Holzzéunen au-
fzustellen.

Es ist verboten, das Feueranzumachen, wenn die
Brennfllssigkeit auf die Kleidung gelangt ist. Mit
der Brennflissigkeit darf man nur kalte Kohlen
bearbeiten. Die Nichtbeachtung dieser Regel
kann zur Explosion fiihren.

Bertihren Sie die Metallteile des Grillgerates nicht,
die heil} sein kénnen.

Vor dem Berlihren des arbeitenden Grillgerats
benutzen Sie unbedingt Schutzhandschuhe.

Vor der Entfernung der Asche Uberzeugen Sie
sich davon, dass das Grillgerat vollstandig abge-
kuhlt ist.

Halten Sie den Wasserzerstauber bereit. Der no-
twendig sein kann, um die Flamme zu I6schen. Es
empfiehlt sich auch einen Feuerléscher oder eine
Léschdecke bereit zu halten.

Es ist verboten, das Grillgerat nach dem Anfachen
der Kohlen zu versetzen, weil es sich bis hohen
Temperaturen erhitzt. Warten Sie unbedingt das
vollstandige des Gerates ab.

Vor dem Transport oder der Lagerung Uberzeugen
Sie sich davon, dass die Schale und der Deckel
sicher befestigt sind.

Stellen Sie das Grillgerat auf einer harten, ebenen
und hitzebesténdigen Oberflache, weit weg von

Holzzaunen, tberhangenden Baumen und ande-
ren leichtentziindlichen Gegenstanden auf.

« Das arbeitende Grillgerat muss standig unter Auf-
sicht einer erfahrenen erwachsenen Person sein.
Nach dem Anfachen der Kohle halten Sie kleine
Kinder und Haustiere vom Girillgerat fern.

« Lassen Sie das Grillgerat ohne Aufsicht sogar fir
kurze Zeit nicht.

« Beginnen Sie die Zubereitung nicht, bis sich die
Kohlen mit Asche bedecken.

* Nach der Beendigung der Zubereitung l6schen
Sie die Kohlen mit dem Wasserzerstauber oder
Sand.

* Um die Lebensdauer der Metallteile zu verlan-
gern, lassen Sie das Grillgerat im Freien und im
vor Witterungseinwirkungen ungeschitzten Ort ni-
cht. Es empfiehlt sich, das Grillgerat in der Garage
oder im Gartenhauschen zu lagern.

« Bei Feststellung jeglicher Beschadigungen unter-
brechen Sie unverziglich die Nutzung des Gera-
tes.

ZUSAMMENBAUEN
Schritt 1

« Den Giriff (3) auf den Deckel (2) montieren (zwei
Schrauben M6 (E)).

« Den Luftsaugrost (1) auf den Deckel (2) montieren
(eine Schraube M4 (A)).

A (1)

(E)

Schritt 2

* Den vorderen und hintere Luftsaugrost (15) auf
die Schale (4) montieren (vier Schrauben (B) / vier
Muttern M6 (H))

» Kleine (8) und grofRe (9) Deckelangeln montieren
(vier Schrauben (B) / vier Muttern M6 (H))

« Den Giriff (3) auf den Deckel (4) montieren (zwei
Schrauben M6 (E))



Schritt 3
« FuBhalterungen (10), vordere FulRe (13) und Fule
mit Radern (11) auf die Schale montieren (vier
Schrauben (D)).

ANMERKUNG: Bis zur Vollendung der Schritt 4
Schrauben nicht anziehen.

Schritt 4
« Den unteren Rost (14) an den vorderen FiiRen
(13) befestigen.
« Den unteren Rost (14) und Rader (12) an die FuRke
mit Rédern (11) befestigen (zwei Muttern M8 (1)).

ANMERKUNG. Sich davon liberzeugen, dass alle
Schrauben und Muttern sicher angezogen sind.
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Schritt 5
» Das seitliche Abstellbrett (7) auf die Schale (4)
montieren -(vier Ansatzschrauben M5 (C)).

Schritt 6
« Den Deckel (2) auf die Schale (4) montieren - (vier
Ansatzschrauben (B) / vier Fligelmuttern (H)).

Schritt 7
« Den Rost zum Erhitzen (17) in die Schale anbrin-
gen.
» Den Rost fiir Essenszubereitung (5) in die Schale
anbringen.
« Den Kohlenrost (6) in die Schale anbringen.

(17)
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NUTZLICHE RATSCHLAGE
1. Fir die leichtere Reinigung des Grillgerates nach der Nutzung, legen Sie die Schale mit der Alu-Grillfolie, mit
glanzender Seite nach oben aus. Dabei muss man die Luftsaugéffnungen frei lassen, indem man die Folie in
der entsprechenden Stelle durchsticht.
2. Die Holzkohle ist sowohl in Form von Stiicken (reichlich bemessen unregelmaBig geformt), als auch in Form
von Briketts (von gleicher GroRe) erhaltlich. Es empfiehlt sich, die Holzkohle in Stlicken fiir die Zubereitung
halbfertiger Erzeugnisse, wie Wirste und Hamburger, und die Kohle in Briketts zum Braten, weil diese langer
bei hoher Temperatur gliihen, zu nutzen.
. He es empfiehlt sich, die Schale vollstéandig zu beflllen, weil dabei kann die Temperatur zu hoch sein.
. Wenn sich das Feuer vom tropfenden Fett entflammt, |6schen Sie die Flamme ein bisschen mit Hilfe des
Wasserzerstaubers.
5. Gielden Sie nie das kalte Wasser direkt auf die Kohlen, um diese zu I6schen, weil dies zur Beschadigung des
Grillgerates fiihren kann. Benutzen Sie alte Asche, Sand oder Wasserzerstauber.
6. Zum Reinigen weichen Sie den Rost und Werkzeuge im heil3en seifigen Wasser so schnell wie méglich nach
der Nutzung ein. Trocknen Sie diese sorgfaltig und lagern Sie diese in einem trockenen Ort. Lassen Sie das
Grillgerat im Freien ohne Schutz nicht.

AW

TECHNISCHE DATEN

Grole . . . . o e 45 cm (18”)
TYD o o e Quadratgrill
Werksstoff . . . . . . . e Eisen und Stab
Dicke . . . . . e e 0,4 mm
Beschichtung. . . . . . ... ... ... Deckel — schwarze Pulverbeschichtung, Becken — schwarzer Porzellan
Grillrost fir die Speisenzubereitung . . . . . . . . . .. ... L oL L. 43x40 cm, chrombeschichtet
Grillrost fir Kohle. . . . . . . . . . . . e 36x36 cm, verzinkt
Arbeitshohe wahrend der Speisenzubereitung. . . . . . . . . . . ... L 59 cm
Beine. . . . . . 430 Edelstahl, Durchmesser 19 m
GroRe des Kartons. . . . . . . . . L 48x18x48 cm
Abmessungen ohne die Seitenwand. . . . . . . ... Lo 45x46x90 cm
Abmessungen mitdem Seitenteil . . . . . ... . L 81x46x90 cm
Gewicht. . . . . . 5kg

LISTADO DE PARTES

Nr. BESCHREIBUNG

1 Rost fiir Essenszubereitung

Unterer Rost

Schale

Deckel

Luftsaugrost

Kohlenrost

N o o~ |w N

Griff




DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Il barbecue-grill & progettato per una cottura rapida e
sicura di carne, verdure e altri prodotti a carbone. Pro-
gettato per I'uso all'aperto

NORME DI SICUREZZA

A ATTENZIONE! Leggere tutte le istruzioni e le avver-
tenze di sicurezza prima dell’'uso. Conservare tutta la
documentazione per riferimento futuro.

Il barbecue-grill non & destinato ad essere utilizza-
to all'interno. Installare il dispositivo solo all’aper-
to. Il fumo in uno spazio chiuso & pericoloso per
la vita.

Non spostare il grill o la brace all'interno. Grigliare
al chiuso & estremamente pericoloso per la vita.

Il grill si riscalda fino a temperature elevate. Non
spostarlo durante I'uso.

Tenere lontani bambini e animali.

Non posizionare il grill vicino a oggetti e materiali
infiammabili.

Il grill non ha spigoli vivi, ma bisogna fare attenzio-
ne quando si maneggiano parti del prodotto.
Prima della cottura, il grill deve essere riscaldato
per almeno 30 minuti. | carboni dovrebbero essere
roventi.

Il grill deve essere installato all'aperto, su una
superficie piana, lontano da alberi e recinzioni in
legno.

Non accendere il fuoco se il liquido di accensione
entra in contatto con gli indumenti. Solo i carboni
freddi possono essere trattati con il liquido di ac-
censione. La mancata osservanza di questa pre-
cauzione puo provocare un’esplosione.

Non toccare le parti metalliche del grill, che potre-
bbero essere calde.

Indossare sempre guanti protettivi prima di tocca-
re il grill in funzione.

Assicurarsi che il grill sia completamente freddo
prima di rimuovere la cenere.

Tenere a portata di mano uno spruzzatore d’ac-
qua. Potrebbe essere necessario di spegnere la
fiamma. Si consiglia inoltre di avere un estintore o
una coperta antincendio.

Non spostare il grill dopo aver acceso il carbone,
in quanto si riscalda ad alte temperature. Attende-
re che il dispositivo si sia completamente raffre-
ddato.

Assicurarsi che la ciotola e il coperchio siano ben
fissati prima del trasporto o dello stoccaggio.
Posizionare sempre il grill su una superficie solida,
piana e resistente al calore, lontano da recinzioni
di legno, alberi sporgenti e altri oggetti infiammabi-
li.

Il barbecue in funzione deve essere sempre sor-
vegliato da un adulto esperto. Tenere i bambini
piccoli e gli animali domestici lontano dal grill dopo
aver acceso il carbone.

Non lasciare il barbecue in funzione incustodito,
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anche per un breve periodo di tempo.

Non iniziare la cottura fino a quando la brace non
sara ricoperta di cenere.

A fine cottura, spegnere la brace con uno spruzzo
d’acqua o sabbia.

Per prolungare la durata delle parti metalliche,
non lasciare il barbecue all'aperto o esposto alle
intemperie. Si consiglia di conservare il grill in ga-
rage o nel capanno da giardino.

Se si riscontrano danni, interrompere immediata-
mente 'uso del prodotto.

ASSEMBLAGGIO
Passo 1

Montare la maniglia (3) sul coperchio (2) (due viti
M6 (E)) .

Installare la griglia di aspirazione dell’aria (1) sul
coperchio (2) (una vite M4 (A)).

Q)

Passo 2

Installare la griglia di aspirazione dell’aria anterio-
re e posteriore (15) sulla ciotola (4) (quattro viti (B)
/ quattro dadi M6 (H)).

Installare le cerniere del coperchio piccole (8) e
grandi (9) (quattro viti (B) / quattro dadi M6(H)).
Montare la maniglia (3) sul coperchio (4) (due viti
M6 (E)).
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Passo 3
« Installare gli attacchi per le gambe (10), le gambe
anteriori (13) e le gambe con ruote (11) sulla cioto-
la (quattro viti (D)).

NOTA: Non serrare le viti fino al completamento del
passo 4.

Passo 4
« Fissare la griglia inferiore (14) sulle gambe ante-
riori (13).
« Fissare la griglia inferiore (14) e le ruote (12) alle
gambe con le ruote (11) (due dadi M8 (l)).

NOTA. Assicurarsi che tutte le viti e i dadi siano
serrati saldamente.

Passo 5
« Installare la mensola laterale (7) sulla ciotola (4) -
(quattro viti M5 a gradini (C)).

Passo 6

« Installare il coperchio (2) sulla ciotola (4) - (quattro
viti a gradini (B) / quattro galletti (H)).

Passo 7

* Mettere la griglia di riscaldamento (17) nella cio-
tola.

» Posizionare la griglia di cottura (5) nella ciotola.

» Mettere la griglia a carbone (6) nella ciotola.

(17)
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CONSIGLI UTILI
1. Per una piu facile pulizia del barbecue dopo I'uso, ricoprire la ciotola con un foglio di alluminio da cucina, con
il lato lucido verso l'alto. Le aperture di aspirazione dell’aria devono essere lasciate libere forando il foglio
d’alluminio nel punto appropriato.
2. Il carbone di legno & disponibile sia in pezzi (grandi, di forma irregolare) che in bricchette (della stessa dimen-
sione). Il carbone di legno a pezzi € consigliato per cibi a cottura rapida come salsicce e hamburger, mentre il
carbone in bricchette & consigliato per la frittura, poiché brucia pit a lungo a temperature piu elevate.
. Si sconsiglia di non riempire completamente la ciotola, poiché la temperatura potrebbe diventare troppo alta.
. Se il fuoco si accende con il grasso gocciolante, spegnere leggermente le fiamme con uno spruzzatore
d’acqua.
5. Non versare mai acqua fredda direttamente sulla brace per spegnerla, perché potrebbe danneggiare il grigll.
Utilizzare cenere vecchia, sabbia o spruzzi d’acqua.
6. Per pulire, immergere la griglia e gli attrezzi in acqua calda e saponata appena possibile dopo I'uso. Asciu-
gare accuratamente e conservare in un luogo asciutto. Non lasciare il barbecue all’aperto senza protezione.

AW

CARATTERISTICHE TECNICHE

Dimensioni . . . . . . . L e e 45 cm (18™)
TIPO. . o e grill con ciotola quadrata
Materiale . . . . . . . e acciaio inox
SPESSOMe . . . . . e 0,4 mm
Rivestimento . . . . . . ... .. coperchio - rivestimento in polvere nera, ciotola - rivestimento in ceramica near
Grigliadicottura . . . . . . . . . .. 43 x 40 cm, cromata
Grigliacarbone. . . . . . . . . 36 x 36 cm, zincata
Altezza dilavorodurante lacottura . . . . . . . ... 59 cm
Gambe . . . . . .. acciaio inossidabile 430, diametro 19 mm
Dimensionidellascatola. . . . . . . . . . L 48x18x48 cm
Dimensioni senza il pannellolateral . . . . . . . . . ... ... ... 45x46x90 cm
Dimensioni conil pannello laterale. . . . . . . . . . . ... 81x46x90 cm
PeSO . . . e 5kg

PARTI DEL BARBECUE

N° DESCRIZIONE

1 Griglia di cottura

2 Griglia inferiore

3 Ciotola

4 Coperchio

5 Griglia di aspirazione
dell'aria

Griglia a carbone

7 Griglia a carbone




REF. 53931

MANUAL DE INSTRUGOES

DESCRIGAO DO PRODUTO

A churrasqueira foi projetada para o cozimento rapido
e seguro de carnes, vegetais e outros produtos a car-
vao. Projetado para uso ao ar livre.

REGULAMENTOS DE SEGURANCA

AATENCAO! Leia todas as instrugdes e avisos de se-
guranga antes de usar. Guarde toda a documentagéao
para referéncia futura.

« A churrasqueira néo foi projetada para uso inter-
no. O dispositivo sé pode ser instalado ao ar livre.
A fumaga interna pode ser fatal.

* N&o mova a churrasqueira ou carvao a queimar
em ambientes internos. Usar a churrasqueira den-
tro de casa é extremamente perigoso.

« A churrasqueira aquece até altas temperaturas.
N&o a mova durante o trabalho.

* Mantenha criangas e animais afastados.

* N&o coloque a churrasqueira perto de objetos e
materiais inflamaveis.

« A churrasqueira ndo possui bordas afiadas, mas
deve-se ter cuidado ao manusear as pegas do
dispositivo.

« Antes de cozinhar, a churrasqueira deve ser
pré-aquecida por pelo menos 30 minutos. Nesse
caso, o carvao deve estar em brasa.

« Achurrasqueira deve ser instalada ao ar livre, em
superficie nivelada, longe de arvores e cercas de
madeira.

« N&o acenda o fogo se o fluido de ignicdo entrar
em contato com a sua roupa. Apenas carvao frio
pode ser tratado com fluido de ignigdo. Nao fazer
isso pode resultar numa exploséo.

* Na&o toque nas partes metalicas da churrasqueira
que possam estar quentes.

« Sempre use luvas de protecdo antes de tocar
numa churrasqueira em funcionamento.

« Certifique-se de que a churrasqueira esteja com-
pletamente fria antes de remover as cinzas.

* Prepare um spray de agua. Pode ser necessario
apagar a chama, se necessario. Também é reco-
mendavel ter um extintor ou manta anti-incéndio.

+ N&o mova a churrasqueira depois de acender o
carvao porque fica quente. Certifique-se de es-
perar até que o dispositivo esfrie completamente.

« Certifique-se de que a tigela e a tampa estdo bem
fixadas antes de transportar ou armazenar.

« Sempre coloque a churrasqueira numa superfi-
cie dura, nivelada e resistente ao calor, longe de
cercas de madeira, arvores e outros objetos in-
flamaveis.

« Achurrasqueira em operagao deve ser supervisio-
nada por um adulto experiente em todos os mo-
mentos. Mantenha criangas pequenas e animais
de estimagéo longe da churrasqueira depois de
acender o carvéo.

* N&o deixe a churrasqueira funcionando sem su-
pervisdo, mesmo por um curto periodo de tempo.

Nao comece a cozinhar até que as brasas este-
jam cobertas de cinzas.

Apb6s o cozimento, apague as brasas com um
spray de agua ou areia.

Para prolongar a vida util das pecas de metal,
néo deixe a sua churrasqueira ao ar livre ou numa
area nado protegida contra intemperismo. Reco-
menda-se que vocé guarde a sua churrasqueira
numa garagem ou galpao de jardim.

Se vocé encontrar algum dano, pare de usar o dis-
positivo imediatamente.

MONTAGEM
Passo 1

Coloque a alga (3) na tampa (2) (dois parafusos
M6 (E)).

Coloque a grelha de entrada de ar (1) na tampa
(2) (um parafuso M4 (A)).

By

Passo 2

Coloque a grelha frontal e posterior de entrada de
ar (15) na tigela (4) (quatro parafusos (B) / quatro
porcas M6 (H)).

Instale as dobradigas pequenas (8) e grandes (9)
da tampa (quatro parafusos (B) / quatro porcas
M6 (H)).

Coloque a alga (3) na tampa (4) (dois parafusos
M6 (E)).




Passo 3

Instale os fixadores das pernas (10), pernas dian-
teiras (13) e pernas com rodas (11) na tigela (qua-
tro parafusos (D)).

NOTA: Nao aperte os parafusos até concluir o pas-
so 4.

Passo 4

Fixe a grelha inferior (14) nas pernas dianteiras
(13).

Fixe a grelha inferior (14) e as rodas (12) as per-
nas com as rodas (11) (duas porcas M8 (1)).

NOTA. Certifique-se de que todos os parafusos e
porcas estao bem apertados.

Passo 5
Instale a prateleira lateral (7) na tigela (4) - (quatro
parafusos M5 (C)).
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Passo 6

Instale a tampa (2) na tigela (4) - (quatro parafu-
sos de cabega cilindrica (B) / quatro porcas bor-
boleta (H)).

Passo 7
» Coloque a grelha (17) na tigela.
» Coloque a grelha (5) na tigela.
» Coloque a grelha de carvdo (6) na tigela.

(17)
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DICAS UTEIS
1. Para facilitar a limpeza da churrasqueira apés o uso, forre a tigela com papel aluminio para fritar, com o
lado brilhante para cima. Neste caso, é necessario deixar os orificios de entrada de ar livres, furando papel
aluminio no local adequado.
2. O carvao vegetal esta disponivel em pedacgos (grande tamanho irregular) e briquetes (tamanho uniforme). O
carvao em pedagos é recomendado para alimentos de cozimento rapido, como salsichas e hamburgueres,
e o carvao em briquetes é recomendado para fritar, pois eles queimam por mais tempo em temperaturas
mais altas.
3. Néo é recomendado encher a tigela completamente, pois isso pode fazer com que a temperatura fique muito
alta.
. Se o fogo for aceso por gotejamento de graxa, apague levemente a chama com um spray de agua.
5. Nunca coloque agua fria diretamente sobre as brasas para apaga-las, pois isso pode danificar a churrasquei-
ra. Use cinza velha, areia ou spray de agua.
6. Para limpar, molhe a grelha e as ferramentas em dgua quente com sab&o o mais rapido possivel apds o uso.
Seque bem e guarde em local seco. Nao deixe a sua churrasqueira desprotegida ao ar livre.

N

ESPECIFICAGOES

Tamanho . . . . . . 45 cm (18”)
TIPO. . o o e grelha de tigela quadrada
Material. . . . . . . e aco inoxidavel
EsSpessura . . . . . .. e e e 0,4 mm
Acabamento . . . . . ... . Lo tampa - revestida com po preto, tigela - cerdmica preta
Grelhaparacozinhar. . . . . . . . . . e 43 x 40 cm, cromo
Grelhadecarvdo. . . . . . . . . . e e e e 36 x 36 cm, galvanizada
Altura de trabalho durante o cozimento . . . . . . . . . . ... L L 59 cm
Pernas . . . . . . . aco inoxidavel 430, 19 mm de didmetro
DimensdesdacaiXa . . . . . . . . . ... e 48x18x48 cm
Dimensdes semo painel lateral . . . . . . . . . . ... 45x46x90 cm
Dimensdes como painel lateral . . . . . . . . . . ... 81x46x90 cm
PesO . . . e 5kg

PECAS DA CHURRASQUEIRA

5

NUM. DESCRIGAO

1 Grelha de cozinha

Grelha inferior

Tigela

Tampa

Grelha de entrada de ar

Grelha de carvao

Nl |~ w (N

Alca
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m MANUAL DE INSTRUCTIUNI

DESCRIEREA PRODUSULUI

Gratarul-BBQ este destinat pentru a gati rapid si in si-
guranta carne, legume si alte produse alimentare cu
carbune. Este destinat pentru utilizarea in aer liber.

REGULI DE SIGURANTA

AATENTIE! Cititi toate instructiunile si avertismentele
de siguranta inainte de utilizare. Pastrati toate docu-
mentele pentru utilizarea ulterioara in scopuri de re-
ferinta.

« Gratarul-BBQ nu este destinat pentru functionarea
in interior. Instalarea dispozitivului este permisa
numai in aer liber. Fumul in incaperi reprezinta un
pericol pentru viata persoanei.

Este interzis sa mutati gratarul sau carbunele arse
intr-o incapere inchisa. Utilizarea gratarului in in-
terior este extrem de periculoasa pentru viata.
Gratarul se incalzeste la temperaturi ridicate. Nu-|
mutati in timpul functionarii.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de gra-
tar.

Nu instalati gratarul in apropierea obiectelor si ma-
terialelor inflamabile.

Gratarul nu are muchii ascutite, dar trebuie sa fiti
atent atunci cand manipulati partile aparatului.
nainte de prepararea bucatelor, gratarul trebuie
ncélzit timp de cel putin 30 de minute. In acest
caz, carbuni trebuie sa fie rosu-fierbinti.

Gratarul trebuie instalat in aer liber, pe o suprafata
pland, departe de copaci si garduri din lemn.

Este interzisa aprinderea focului, daca lichidul de
aprindere a cazut pe haine. Numai carbunele rece
poate fi tratat cu lichidul de aprindere . Nerespec-
tarea acestei reguli poate duce la o explozie.

Nu atingeti partile metalice ale gratarului, deoare-
ce acestea pot fi fierbinti.

Neaparat utilizati manusi de protectie inainte de a
atinge gratarul cand acesta functioneaza.
Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte
de a scoate cenusa.

Tineti la indeméana un pulverizator de apa. Aces-
ta poate fi necesar pentru stingerea flacarilor. De
asemenea, este recomandat sa aveti un stingator
de incendiu sau o patura de incendiu.

Este interzis sa mutati gratarul dupa aprinderea
carbunelui, deoarece acesta se incalzeste la tem-
peraturi nalte. Neaparat asteptati racirea comple-
ta a dispozitivului.

Asigurati-va ca vasul si capacul sunt bine fixate
fnainte de transport sau depozitare.

Instalati intotdeauna gratarul pe o suprafata soli-
da, neteda si rezistenta la caldura, departe de gar-
durile din lemn, copaci si alte obiecte inflamabile.
in timpul functionarii gratarul trebui s& fie in mod
constant supravegheat de un adult cu experienta.
Dupa aprinderea carbunelui, nu lasati copiii mici si
animalele de companie la gratar.

Nu lasati gratarul nesupravegheat chiar si pentru o

perioada scurta de timp.

Nu incepeti gatitul pana cand carbunele nu este
acoperit cu cenusa.

La sfarsitul gatitului, stingeti carbunele cu pulveri-
zatorul cu apa sau cu nisip.

Pentru a prelungi durata de functionare a pieselor
metalice, nu |dsati gratarul in aer liber si intr-un loc
neprotejat. Se recomanda de depozitat gratarului
intr-un garaj sau intr-un hambar.

Daca este detectata vreo deteriorare, intrerupeti
imediat utilizarea dispozitivului.

ASAMBLARE
Pasul 1

* Montati manerul (3) pe capac (2) (doua suruburi
M6 (E)).
Montati grila de admisie a aerului (1) pe capac (2)
(un surub M4 (A)).

Q)

(E)
(E)

Pasul 2

» Montati grila de admisie a aerului anterioara si din
spate (15) pe vas (4) (patru suruburi (B) / patru
piulite M6 (H)).
Montati balamalele mici (8) si mari (9) ale capacu-
lui (patru suruburi (B) / patru piulite M6 (H)).
Montati méanerul (3) pe capac (4) (doua suruburi
M6 (E)).
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Pasul 3 Pasul 6
» Montati fixatoarele picioarelor (10), picioarele an- » Montati capacul (2) pe vas (4) - (patru suruburi in
terioare (13) si picioarele cu roti (11) pe vas (patru trepte (B) / patru piulite (H)).

suruburi (D)).

NOTA: nu strangeti suruburile pana cand pasul 4
nu este finalizat.

()1 (D) T(D)

Pasul 7
« Instalati gratarul de incalzire (17) in vas.
Pasul 4 « Instalati gratarul pentru prepararea bucatelor (5)
 Fixati gratarul inferior (14) pe picioarele din fata n vas.
(13). « Instalati gratarul pentru carbune (6) in vas.

» Fixati grila inferioara (14) si rotile (12) la pe pi- 17

cioarele cu roti (11) (dous piulite M8 (). an
NOTA. Asigurati-va ca toate suruburile si piulitele
sunt stranse in siguranta.

Pasul 5
« Montati raftul lateral (7) pe vas (4) - (patru suruburi
M5 (C)).
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SFATURI UTILE
1. Pentru o curdtare mai usoara a gratarului dupa utilizare, tapetati vasul cu folie de aluminiu pentru copt, cu
partea strélucitoare in sus. In acest caz, este necesar sa lasati orificiile de admisie a aerului libere, perforand
folia in locul corespunzator.
2. Carbunele mangal este disponibil atat sub forma de bucati (de mari dimensiuni neregulate), cat si sub forma
de brichete (de aceeasi dimensiune). Carbunele mangal bucati este recomandat pentru produse alimentare
gatite rapid, cum ar fi carnatii si burgerii, iar carbunele sub forma de brichete - pentru préjire, deoarece ard
mai mult la o temperatura mai mare.
. Nu este recomandat sa umpleti complet vasul, deoarece temperatura poate deveni prea nalta.
. Daca focul se aprinde din cauza picaturilor de grasime, stingeti usor flacara cu pulverizatorul cu apa.
5. Nu turnati niciodata apa rece direct pe carbuni pentru al stinge, deoarece acest lucru poate duce la deteriora-
rea gratarului. Utilizati cenusa veche, nisip sau pulverizator cu apa.
6. Pentru curatare, inmuiati gratarul si uneltele in apa calda cu sapun cat mai curand posibil dupa utilizare.
Uscati bine si depozitati intr-un loc uscat. Nu lasati gratarul in aer liber fara protectie.

AW

CARACTERISTICI TEHNICE

Dimensiune. . . . . . ... 45cm (18 %)
TID . e gratar cu vas patrat
Material. . . . . . . . .. otel inoxidabil
GroSime . . . . . . . e e 0,4 mm
Acoperire. . . . . ... capac - acoperire neagra pulverulentd, vas - acoperire ceramica neagra
Gratar pentru prepararea bucatelor . . . . . . . ... ... L 43 x 40 cm, cromat
Gratarpentrucarbune . . . . . . . .. 36 x 36 cm, galvanizat
Tnélt,imea delucruintimpulde preparare . . . . . . . . . ... 59 cm
Picioare. . . . . . . . ... otel inoxidabil 430, diametru 19 mm
Dimensiunicutie . . . . . . . L 48x18x48 cm
Dimensiuni fard panoul lateral . . . . . . . . . .. 45x46x90 cm
Dimensiuni cu panoul lateral . . . . . . . . .. 81x46x90 cm
Greutate . . . . . . . . 5 kg

PIESELE GRATARULUI

Nr. DESCRIERE

1 Gratar pentru preparea
bucatelor

Graétar inferior

Vas

Capac

Grila de admisie a aerului

Gratar pentru carbune

N|o|loa |~ w (N

Maner
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INSTRUCTIEHANDLEIDING

PRODUCTBESCHRIJVING

De BBQ-grill is ontworpen om snel en veilig vlees,
groenten en andere producten op houtskool te koken.
Ontworpen voor gebruik buitenshuis.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

A WAARSCHUWING! Lees alle instructies en veili-
gheidswaarschuwingen voor gebruik. Bewaar alle do-
cumentatie voor toekomstig gebruik.

» De BBQ-grill is niet bedoeld voor gebruik binnens-
huis. Het apparaat mag alleen buitenshuis worden
geinstalleerd. Rook binnenshuis is levensbedrei-
gend.

« Verplaats de grill of brandende houtskool niet bin-
nenshuis. Het gebruik van de grill binnenshuis is
buitengewoon levensbedreigend.

« De grill warmt op tot hoge temperaturen. Verplaats
het niet tijdens het werk.

» Houd kinderen en dieren uit de buurt.

« Plaats uw grill niet in de buurt van brandbare
voorwerpen en materialen.

« De grill heeft geen scherpe randen, maar u moet
voorzichtig zijn bij het hanteren van onderdelen
van het apparaat.

« De grill moet voor het koken minimaal 30 minuten
worden voorverwarmd. In dit geval moeten de ko-
len roodgloeiend zijn.

« De grill moet buitenshuis worden geinstalleerd, op
een vlakke ondergrond, uit de buurt van bomen en
houten hekken.

« Hetis verboden vuur te maken als de ontstekings-
vloeistof op de kleding is gekomen. Alleen koude
kolen kunnen worden behandeld met aansteker-
vloeistof. Als u dit niet doet, kan dit een explosie
tot gevolg hebben.

« Raak geen metalen delen van de grill aan die heet
kunnen zijn.

« Draag altijd beschermende handschoenen voor-
dat u een lopende grill aanraakt.

« Zorg ervoor dat de grill volledig is afgekoeld voor-
dat u de as verwijdert.

» Houd een waterstraal onder een andere. Het kan
nodig zijn om de vlam indien nodig te doven. Het
wordt ook aanbevolen om een brandblusser of
blusdeken te hebben.

« Verplaats de grill niet na het aansteken van de
houtskool, aangezien deze heet wordt. Wacht ze-
ker tot het apparaat volledig is afgekoeld.

« Zorg ervoor dat de kom en het deksel stevig vast-
zitten voordat u deze vervoert of opbergt.

« Plaats uw barbecue altijd op een harde, vlakke
en hittebestendige ondergrond, uit de buurt van
houten hekken, overhangende bomen en andere
brandbare voorwerpen.

« De grill moet te allen tijde onder toezicht staan van
een ervaren volwassene. Houd kleine kinderen en
huisdieren uit de buurt van de grill na het aanste-
ken van de houtskool.

Laat uw grill niet onbeheerd achter, zelfs niet voor
korte periodes.

Begin pas met koken als de kolen bedekt zijn met
as.

Blus de kolen aan het einde van het koken met
een waterspray of zand.

Om de levensduur van metalen onderdelen te ver-
lengen, mag u uw barbecue niet buiten of in een
tegen weersinvloeden beschermde ruimte laten
staan. We raden u aan uw barbecue in een garage
of tuinhuisje op te slaan.

Stop onmiddellijk met het gebruik van het appara-
at als u schade constateert.

MONTAGE
Stap 1

Plaats het handvat (3) op het deksel (2) (twee
M6-schroeven (E)).
Installeer het inlaatrooster (1) op het deksel (2)
(één M4-schroef (A)).

@ o)

Stap 2

Installeer het voorste en achter luchtinlaatrooster
(15) op de kom (4) (vier schroeven (B) / vier M6
moeren (H))

Installeer de kleine (8) en grote (9) dekselschar-
nieren (vier schroeven (B) / vier M6 moeren (H))
Installeer de hendel (3) op het deksel (4) (twee
M6-schroeven (E))
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Stap 3 Stap 6
« Installeer pootbevestigingen (10), voorpoten (13)  Installeer het deksel (2) op de kom (4) - (vier
en voeten met wielen (11) op de kom (vier schroe- borstschroeven (B) / vier vleugelmoeren (H)).
ven (D)).

OPMERKING: Draai de schroeven pas vast als u
stap 4 hebt voltooid.

Stap 7
» Plaats het rooster (17) in de kom.
Stap 4 + Plaats de grill (5) in de kom.
* Maak de Onderste Grill (14) vast aan de Voorpo- + Plaats het houtskoolrooster (6) in de kom.

ten (13). 17
« Bevestig het onderste rooster (14) en de wielen an

(12) aan de poten met wielen (11) (twee M8 moe-
ren (1)). =

OPMERKING. Zorg ervoor dat alle schroeven en
moeren stevig zijn vastgedraaid.

Stap 5
« Installeer het zijblad (7) op de kom (4) - (vier M5
borstschroeven (C)).
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HANDLEIDING MET TIPS
1. Om uw grill na gebruik gemakkelijker schoon te maken, plaatst u de kom met aluminiumfolie om te frituren,
met de glanzende kant naar boven. In dit geval is het noodzakelijk om de luchtinlaatopeningen vrij te laten
door de folie op de daarvoor bestemde plaats te prikken.
2. Houtskool is verkrijgbaar in zowel brokken (groot formaat, onregelmatige vormen) als briketten (gelijke groot-
te). Houtskool wordt aanbevolen voor snelkokende gerechten zoals worstjes en hamburgers, en houtskool in
briketten wordt aanbevolen om te frituren omdat ze langer branden bij hogere temperaturen.
. Het wordt afgeraden om de kom helemaal te vullen, omdat hierdoor de temperatuur te hoog kan oplopen.
. Als het vuur wordt ontstoken door druppelend vet, doof de vlam dan lichtjes met een waterspray.
5. Giet nooit koud water rechtstreeks op de kolen om ze te doven, dit kan de grill beschadigen. Gebruik oude
as, zand of een waternevel.
6. Dompel het rooster en het gereedschap zo snel mogelijk na gebruik in warm zeepsop om schoon te maken.
Grondig afdrogen en op een droge plaats bewaren. Laat uw barbecue niet onbeschermd buiten staan.

AW

SPECIFICATIES

Maat . . . . e 45 cm (187)
TYPE . o e vierkante komgrill
Materiaal . . . . . . . . e roestvrij staal
Dikte . . . . e 0,4 mm
Afwerking. . . . . . oL deksel - zwart gepoedercoat, kom - zwart keramiek
Roosteromte koken. . . . . . . . . ..o 43 x 40 cm, chroom
Houtskoolrooster. . . . . . . . . . . . e 36 x 36 cm, verzinkt
Werkhoogte tijdens hetkoken . . . . . . . . . L 59 cm
Poten. . . . . . . . 430 roestvrij staal, diameter 19 mm
Afmetingen doos . . . . . . . L L e 48x18x48 cm
Afmetingen zonder zijpaneel. . . . . . .. L 45x46x90 cm
Afmetingen met zijpaneel . . . . . . .. 81x46x90 cm
Gewicht. . . . . e 5kg

GRILL ONDERDELEN

N° BESCHRIJVING

1 Koken rooster

Onderste grill

Wijnglas

Deksel

Luchtinlaatrooster

Kolen rooster

N|o o |~ w (N

Duwstang
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m UZEMELTETESI UTASITAS

TERMEKLEIRAS

A BBQ (barbecue) grillezd husok, zéldségek és mas
termékek gyors és biztonsagos elkészitésére szolgal
szenen. Szabadban torténd hasznalatra tervezték.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

A\ FIGYELEM! Hasznalat elétt olvassa el az ésszes
utasitast és biztonsagi figyelmeztetést. Orizze meg az
Osszes dokumentaciot késébbi felhasznalasra.

+ A BBQ grillez6t nem zart helyiségben torténd
hasznalatra tervezték. A készlléket csak a szaba-
dban szabad elhelyezni. A zart helyiségben lévé
fust életveszélyes.

« Tilos a grillezé vagy az ég6 szén athelyezése zart
helyiségbe. A grillezé zart helyiségben torténé
hasznalata rendkivil életveszélyes.

« Agrillez6 magas hémérsékletre melegszik. Munka
kdézben ne mozgassa.

« Tartsa tavol a gyermekeket és az allatokat.

* Ne helyezze a grillez6t gyulékony targyak és an-
yagok kozelébe.

« Agrillezének nincsenek éles szélei, de kordltekin-
téen kell eljarni a készilék alkatrészeinek kezelé-
sekor.

« Az étel elkészitése el6tt a grillez6tt legalabb 30
percig el6 kell melegiteni. Ebben az esetben a pa-
razsnak vordsnek kell lennie.

« A grillezét a szabadban kell elhelyezni, egyenes
fellileten, a faktol és fa keritésektdl tavol.

« Tilos meggyujtani a tiizet, ha a gyujtéfolyadék a
ruhazatara keril. Kénnyebb folyadékkal csak a
hideg szenet lehet kezelni. Ennek elmulasztasa
robbanast okozhat.

* Ne érjen a grillez6 fém részeihez, amelyek forrék
lehetnek.

* Miel6tt hozzaérne egy miikddé grillez6hdz, mindig
viseljen véddkesztyiit.

¢ A hamu eltavolitasa el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy a grillezé teljesen lehdlt-e.

« Tartson kéznél egy vizpermetet. Sziikség lehet ra
a lang eloltasara, ha sziikséges. Javasolt tovabba
tlzoltd készilék vagy tlizallo takaré hasznalata.

« Tilos mozgatni a grillez6t a szén meggyujtasa
utan, mivel az magas hémérsékletlivé melegszik.
Feltétlendl varjon a készulék teljes lehuléséig.

« Szallitas vagy tarolas el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy az edény és a fedél megfeleléen van-e ro-
gzitve.

* A grillez6t mindig szilard, vizszintes és hdallé
fellletre helyezze, tavol a fa keritésektdl, a tdln-
yulé faktol és mas gyulékony targyaktol.

* A mikdédd grillezének mindig tapasztalt felnétt
feligyelete alatt kell lennie. A szén meggyujtasa
utan tartsa tavol a kisgyermekeket és haziallatokat
a grillez6tol.

* Ne hagyja a grille6t felligyelet nélkil mikédni ro-
vid ideig sem.

* Ne kezdjen hozza a f6zéshez, amig a parazsat

nem boritja hamu.

« F&zés utan oltsa be a parazsat vizpermettel vagy
homokkal.

« Afém alkatrészek élettartamanak meghosszabbi-
tasa érdekében ne hagyja a grillezét a szabadban
vagy az idgjaras ellen nem védett helyen. Javaso-
lolt a grillezé garazsban vagy kerti hazban torténé
tarolasa.

« Ha barmilyen sérilést észlel, azonnal hagyja abba
a késziilék hasznalatat.

OSSZESZERELES
1. Lépés

« Telepitse a fogantyut (3) a fedélre (2) (két M6 (E)
csavar).

« Telepitse a légbedml6 racsot (1) a fedélre (2) (egy
M4 (A) csavar).

@ o)

2. Lépés

« Szerelje be az els6 és a hats6 légbedmld racsot
(15) a talra (4) (négy csavar (B) / négy M6 (H)
anya).

« Telepitse a kis (8) és a nagy (9) fedél zsanérokat
(négy csavar (B) / négy M6 (H) anya).

« Telepitse a fogantyut (3) a fedélre (4) (két M6 (E)
csavar).
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3. Lépés

« Telepitse a lab rogzitéseket (10), az ellilsé laba-

« Telepitse a fedelet (2) a talra (4) - (négy lépcsés
kat (13) és a kerekes labakat (11) a talra (négy csavar (B) / négy szarnyas anya (H)).
csavar (D)).

6. Lépés

MEGJEGYZES: Ne huzza meg a csavarokat a 4.
lépés végrehajtasa elétt.

=
“ 0);(10){; L 1
fi (11)‘ T(10) ¢

{

(13)/]

) (12) | /] | ‘\\\ \\\\
/f @J y
/f 1 /‘Qb?m
7. Lépés
» Telepitse a racsot a melegitéshez (17) a talba.
4. Lépés « Telepitse az étel elkészitésére szolgald racsot (5)
» Rogzitse az alsé racsot (14) az eliilsé labakra a talba.
(13).

Telepitse a faszénracsot (6) a talba.

Régzitse az alsoé racsot (14) és a kerekeket (12) a

kerekes labakhoz 11) (két M8 (I) anya). an

MEGJEGYZES. Ellenérizze, hogy minden csavar és = ; &
anya megfeleléen meg van-e hizva. e N

5. Lépés
» Telepitse az oldalsé polcot (7) a talra (4) -(négy
M5 (C) lépcsfs csavar).
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HASZNOS TANACSOK
1. Agrillez6 haszndlata utan torténd tisztitds megkonnyitése érdekében bélelje ki az edényt aluféliaval a siités-
hez, fényes oldalaval felfelé. Ebben az esetben a félia megfelel6 helyen vald atlyukasztasaval szabadon kell
hagyni a légbedml6 nyilasokat.
2. A faszén kaphat6é darabokban (nagy szabalytalan méretii) és brikettben (egyenletes méretll) egyarant. A
darabos faszén hasznalata javasolt a gyorsan elkészithet6 ételekhez, példaul kolbaszokhoz és hamburgere-
khez egy0sszegl szén, a brikettben 1évé faszén - slitéshez, mivel magasabb hémérsékleten hosszabb ideig
égnek.
. Atalat nem ajanlott teljesen kitdlteni, mert ez tul magas hémérsékletet okozhat.
. Ha a tiiz a csepegd zsir miatt meggyul, enyhén oltsa el a langot vizpermettel.
5. Az oltashoz soha ne 6ntson hideg vizet kdzvetleniil a szénre, mert ez karosithatja a grillez6tt. Hasznaljon régi
hamut, homokot vagy vizpermetet.
6. Tisztitashoz a racsot és a szerszamokat aztassa forré szappanos vizbe a leheté leghamarabb hasznalat utan.
Alaposan széritsa meg és szaraz helyen tarolja. Ne hagyja a grillez6t a szabadban védelem nélkil.

AW

MUSZAKI JELLEMZOK

Méret. . . . . . 45 cm (18”)
TiPUS . . . e grillezé szdgletes tallal
Anyaga. . ... rozsdamentes acél
Vastagsag . . . . . . . .. 0,4 mm
Bevonat . . ... ... ... ... fedél - fekete porbevonat, tal - fekete keramia bevonat

.................................... 43 x 40 cm, kromozott
......................................... 36 x 36 cm, horganyzott

....................................... 59 cm
430 rozsdamentes acél, 19 mm atmérd;ji
............................................. 48x18x48 cm
....................................... 45x46x90 cm
........................................ 81x46x90 cm
........................................................ 5kg
N° LEIRAS
1 Racs étel készitéshez
2 Also racs
3 Tal
4 Légbedmld racs
5 Légbedmld racs
6 Faszénracs
7 Fogantyu
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PYKOBOACTBO NO 3KCMNYATALMUU

OMUCAHME NPOOYKTA

pynb-6apbekio NpefHasHaveH Ans GbICTPoro u
6e3onacHoro NpUroToBMEHUs Msica, OBOLLEN 1
ApYrvX NpoAyKToB Ha yrmsix. [pegHasHaveH ans
MCMONb30BaHWS HA OTKPLITOM BO3AYXE.

NMPABUINA TEXHUKU BE3ONACHOCTU

A BHAMAHUE! Mepen Hayanom nucnonb3oBaHus
npoYnTanTe BCE MHCTPYKUMW U NpeaynpexneHust

no TexHuke GezonacHocTn. CoxpaHuTe BCO
[OKYMEHTALMIO AN1st MOCNeayoLero NCnonb30BaHus B
CNpaBOYHbIX LEMsiX.

De BBQ-grill is niet bedoeld voor gebruik
binnenslpunb-6ap6ektio He NpegHa3HayYeH ans
paboTbl B 3aKpbITOM NMOMELLEHNW. YCTaHaBNMBaTb
YCTPOWCTBO [0MyCKaeTCsi TONbKO Ha ynuue.
[lbiM B 3aKpbITOM NMOMELLEHWN NPEACTaBnseT
OMacHOCTb AN XU3HU.

BanpelyaeTcs nepemeLLaTtb rpunb UK ropsiLLmnii
yronb B 3akpbiToe nometueHve. Vicnonb3oBaHve
rpunsi B 3aKpbITOM MOMELLEHWUN KpaliHe ornacHo
NS KUSHN.

I'punb HarpeBaeTCst 4O BbICOKUX TemnepaTyp. He
nepemeLlaiite ero Bo Bpemsi paboTbl.

He noanyckainTe feTemn 1 XXUBOTHbIX.

He ycraHaBnusanTe rpunb B6Gnm3u
11erkoBOCMNaMEHSIIOLLMXCS NMPEAMETOB U
MaTepuarnos.

Ipunb He MeeT ocTpbIX Kpaés, OAHaKo crieayeT
cobniofaTe OCTOPOXHOCTb MpU o6paLLeHnn ¢
YacTsiMK yCTpONCTBa.

Mepen NpUrotoBreHneM NULLY rpusib
HeobxoaMMO HarpeTb B TedeHne He meHee 30
MVHYT. [pW 3TOM Y AOMKHbI packanuTbest
fokpacHa.

Ipunb cneayer ycTaHaBnMBaTh Ha OTKPLITOM
BO3lyXe, Ha POBHOW MOBEPXHOCTY, BAANN OT
[epeBbEB U AEPEBSHHbIX OTPAKAEHUI.
3anpelyaeTcs pasxurate OroHb, €Cru XUAKOCTb
Ansi po3xwra nonana Ha ogexay. Knakoctbio
Ansi po3xura MoXHo o6pabaTtbiBaThb TOMNbKO
xornofHble yrnu. HecobniogeHne aToro npasuna
MOXET NMPUBECTU K B3PbIBY.

He npukacaiitecb k MeTanmmM4yeckuM 4acTtsim
rpunsi, KOTopble MOryT BbiTb rOPSAYMMU.

Mepen npukocHoBeHWEM K paboTatoLemMy rpunio
o6s13aTenbHO UCTONb3yiiTe 3alUUTHbIE NepYaTKU.
Mepen yaanexunem 3o1bl y6eamtecs, 4TO rpunb
MOMHOCTbIO OCTbIN.

OepxuTe nog pyrow pacnbinutens BoAbl. OH
MOXET NOHaA0BUTLCS NpY HeoGXoAUMOCTH
noracuTb nnamsi. PekomeHayeTcs Takke UMeTb
OTHETYLUMTENb WS NPOTUBOMOXaPHOE OAEsisO.
BanpelyaeTcs nepemeLlatb rpunb nocne
po3xura yrren, NnockornbKy OH HarpeBaeTcs [0
BbICOKUX Temnepatyp. O6sizaTenbHO AoXANTECH
MOMHOTO OCThIBaHWUSA YCTPONCTBA.

Mepen TpaHCMOPTUPOBKOW MMM XpaHEHUEM

y6enuTech, YTO Yalla 1 Kpbllika HaZexHo
3aKpensieHsbl.

Bcerga ycranaBnuBainTe rpunb Ha TBEpAoN,
POBHOW 1 XapOCTONKOW NOBEPXHOCTU, BAANW

OT [epeBsiHHbIX OrpaXaeHUN, HaBncatoLLMX
[epeBLEB U APYIVX NErkOBOCMNAaMEHSIOLLUXCS
npeamMeToB.

Pa6oTatowwuii rpunb JOMKEH NOCTOAHHO
HaXOAWUTLCS MOA NPUCMOTPOM OMbITHOTO
B3pocrioro. [ocne po3xwra yrns He nognyckante
MarneHbKUX AeTel U JOMALLHUX XUBOTHBIX K
rpunto.

He octaBnsavite paboTatowuii rpuns 6e3
nprUcMoTpa Aaxe Ha KOPOTKUI NMPOMEXYTOK
BPEMEHW.

He HauuHaiiTe rotoBKy, Noka yrnm He NoKpoTCs
nennom.

Mo oKOHYaHWW FOTOBKM 3aTyLUWTE Yrnn
pacnbinuTenem BoAbl UMK NMECKOM.

YTto6bl NPOANUTL CPOK CMYXObl METANNNYECKMX
fAeTanei, He OCTaBnsNTe rpUnb Ha ynvue 1 B
He3aLUMLLEHHOM OT aTMOCepHbIX BO3AENCTBUN
MecTe. PekomeHAyeTCst XpaHuTb rpunb B rapaxe
UK caloBoOM capae.

Mpu oBHapyxeHun Kaknx-nmbo NoBpeXOEHNN,
HeMeANEeHHO npekpaTuTe Ncnosb3oBaHue
yCTPOWCTBA.

CBOPKA
LWar 1

YcTaHoBUTb pyyKy (3) Ha KpbILLKY (2) (ABa BUHTa
M6 (E)).
YcTaHoBUTb BO34yx03abopHyto pelléTky (1) Ha
KpbILKY (2) (oanH BUHT M4 (A)).

@ o)

LWar 2

YCTaHOBUTb NepeaHio 1 3agHen
BO37yx03abopHyto pelwéTky (15) Ha vaLuy (4)
(4eTbipe BUHTa (B) / YeTbipe ravikv M6 (H)).
YcraHoBWTb Manble (8) n 6onblune (9) netnm
KPbILIKK (YeTbipe BUHTa (B) / veTbipe ravikn M6
(H)).

YcTaHoBUTb PyYKy (3) Ha KpbILLKY (4) (ABa BUHTA
M6 (E)).
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Ao

* YctaHoBUTL KpenneHus Hoxek (10), nepeaHve

HOXKM (13) 1 HOXKM ¢ Konécamu (11) Ha vawy LWar 6
(ueTbipe BunTa (D)). * YcTaHoBUTE KpbILWKY (2) Ha YaLwy (4) - (YeTbipe
cTyneHyaTbix BuHTa (B) / YeTbipe BapalukoBble
NMPUMEYAHMUE: He 3aTAruBaiite BUHTLI A0 raiiku (H)).

3aBeplueHusA wara 4.

LWar 4
« 3akpenuTe HUXHIO pelwéTky (14) Ha nepeaHNx War 7 .
HoxKax (13). * YcraHoBuUTE pelléTKy Ans pasorpesa (17) B yaLwy.
« 3akpenuTe HUKHIOK pelwdTky (14) u konéca (12) + YcTaHoBWTe pPeLléTKy Ansi NPUroTOBNEHNS MULLK
K HOXKaM ¢ konécamu (11) (ase raiiku M8 (1)). (5) B wawy.

* YcraHoBUTE pellETKy Ans yrnen (6) B yaLuy.

NMPUMEYAHUE. Y6eouTtechb, YTO BCE BUHTbLI U
rakv Haa€XHo 3aTAHYThI.

LWar 5
* YcraHoBuTe GOKOBYtO MoKy (7) Ha vaLuy (4)
-(4eTblpe cTyneHyaTbix BuHTa M5 (C)).
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I'IOJ1E3HbIE COBETbI
1. ns 6onee NErkom 04MCTKM rpUnsi MOCne NUCNONb30BaHUSA, BbICTENUTE Yally antoMUHUEBON donbro Ans
Xapku, brniecTsiLen CTopoHow BBepX. [pn 3ToM HeobX0AMMO OCTaBUTL BO3AYX03a00pHbIE OTBEPCTUS
cBOBOAHBIMMW, NPOTKHYB (PONbLIy B COOTBETCTBYIOLLIEM MECTE.
2. [peBecHbIN yronb AOCTYNEH Kak B BuAe KyckoB (6onbLIoro pasmepa HenpasuibHON opMbl), Tak U B
Buae bprkeToB (oaMHaKoBoro pasmepa). KyckoBon ApeBecHbIN yronb pekoMeHAyeTcs MCnonb3oBaTth Ans
ObICTPO NpUroTaBnNMBaeMbIX NPOAYKTOB, TAKMX Kak konbackl 1 rambyprepebl, a yronb B 6pukeTax - Ans xapku,
NOCKOMbKY OHW FOpPST Aonblue npu bonbluen Temneparype.
3. He pekomeHayeTcs 3anonHAThL Yally MOMHOCTBIO, MOCKOSIbKY NPU 3TOM TemnepaTypa MOXET CTaTb CIIULLKOM
BbICOKOW.
4. Ecnu oroHb pasropaertcsi U3-3a KanatoLLero Xvpa, crnerka noTyLunTe nnams ¢ NOMOLLbIO pacnbinuTens
BOAbI.
5. Hukorga He nevite xonogHyto Body NpsiMO Ha Yrmu, 4ToObl NOTYLWINTL UX, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHuio rpuns. Vicnonbayinte crapyto 305y, NECOK UMK pacnbinuTenb BOAbI.
. NSt o4ncTKN, 3amMounTe PELIETKY U UHCTPYMEHTbI B ropsiyelt MbIfbHOW BOAE Kak MOXHO ckopee nocne
ncnonb3oBaHus. TaTenbHO NPOCyLUMTE N XpaHUTe B CyXoM MecTe. He ocTaBnsiTe rpusb Ha ynuue 6e3
3aLMThI.

(2]

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Paamep. . . . . ... ... ...45cm(18)
Tmn .......... ................rpmnbcxsa,qpaTHomqaLuem
Matepuan . . . . . .. e P . . . . .. HepxaBewLlas cTanb
TonwwmHa . . . . . . .. e e e e ... .. .04Mmm
MokpblTve . . . . . . . .. KprLLIKa l4epHoe I'IOpOLI.IKOBoe I'IOKprTMe Yawa - l4epHoe KepaMquCKoe noKpbITUE
PewéTtka ANs NPUroTOBAEHUSA MULLM . . . . . . . o o o v o o o e e ... .. ..43 x40 cm, XxpoMupoBaHHasi
Pewetka ganayms . . . . . e e e e . . . 36 x 36 c™m, ouMHKOBaHHas
PaGoyas BbicoTa BO Bpemsi I'IerOTOBJ'IeHMﬂ e e e .....59cm
Hoxkmn . . . . .. ... o e Hep)KaBe}OLl.laﬂ cTanb 430 ,u,mame'rp19 MM
Pa3mepbl KOPOOKM . . . . . . . . . .. ... ... e e ... .. ... .AB8x18x48 cm
Pa3amepbl 6€3 6OKOBOI CTEHKM . e e e .45x46x90 c™m
Pa3mepbl C GOKOBOM CTEHKOW . . . . . . . . . . . .. e e oo .. ... .81x46Xx90 cm
Bec. . . . ... 5kr
OETANU rPUnga

N° OMNUCAHUE

1 PewéTtka gns

NPUroTOBNEHUS NULLN

2 HwxHas pelwétka

3 Yawa

4 Kpbiwka

5 BosaayxozabopHas

peLéTka
6 PewéTka gns yrna
7 Pyuka




OPIS PRODUKTU

Grill jest przeznaczony do szybkiego i bezpiecznego
gotowania miesa, warzyw i innych produktéw na we-
glu drzewnym. Jest przeznaczony do stosowania na
zewnatrz.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

A UWAGA! Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ wszys-
tkie instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
uzytkowania. Prosimy o zachowanie catej dokumenta-
cji do wykorzystania w przysztosci.

Grill nie jest przeznaczony do pracy w pomieszc-
zeniach zamknietych. Urzadzenie powinno by¢
ustawiane tylko na zewnatrz. Dym w pomieszcze-
niach zamknietych jest zagrozeniem dla zdrowia.
Nie wolno przenosi¢ grilla ani palacego sie wegla
do zamknigetego pomieszczenia. Korzystanie z
grilla w pomieszczeniach zamknietych jest niebe-
zpieczne dla zdrowia.

Ostroznie! Grill moze sie nagrzewac¢ do wysokich
temperatur. Nie wolno go przesuwac¢ podczas pra-
cy.

Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od grilla.

Nie wolno umieszcza¢ grilla w poblizu tatwopaln-
ych przedmiotéw lub materiatow.

Grill nie ma ostrych krawedzi, jednak nalezy za-
chowacé ostrozno$¢ podczas obstugi czesci urza-
dzenia.

Grill powinien by¢ ogrzewany przez co najmniej
30 minut przed gotowaniem. Wegle powinny by¢
rozgrzane do czerwonosci.

Grill nalezy ustawi¢ na zewnatrz, na réwnej
powierzchni, z dala od drzew i drewnianych ogro-
dzen.

Nie rozpalaj ognia, jesli ptyn rozpatkowy trafit
na ubranie. Z ptynem rozpatkowym moze by¢
uzywany tylko zimny wegiel. Niezastosowanie sie
do tego wymogu moze spowodowac¢ wybuch.

Nie dotykaj metalowych czesci grilla, moga by¢
gorace.

Zawsze zakfadaj rekawice ochronne przed dotk-
nigciem dziatajgcego grilla.

Przed usunieciem popiotu nalezy upewnic¢ sie, ze
grill jest catkowicie schtodzony.

Zawsze trzymaj pod rekg rozpylacz wody. Moze
by¢ potrzebny dla zgaszania ptomienia. Zaleca sie
réwniez posiadanie gasnicy lub koca gasniczego.
Nie wolno przesuwa¢ grilla po rozpaleniu wegla,
poniewaz nagrzewa sie on do wysokich tempe-
ratur. Pamietaj, aby poczekaé¢, az urzgdzenie
catkowicie ostygnie.

Przed transportem lub sktadowaniem nalezy
upewnic¢ sie, ze misa i pokrywa sg dobrze zamo-
cowane.

Grill nalezy zawsze ustawia¢ na twardej, réwnej
i odpornej na wysokg temperature powierzchni, z
dala od drewnianych ogrodzen, zwisajacych dr-
zew i innych fatwopalnych przedmiotow.
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Pracujacy grill musi byé przez caty czas nadzo-
rowany przez do$wiadczong osobe dorosty. Po
zapaleniu wegla trzymaj mate dzieci i zwierzeta
domowe z dala od grilla.

Nie wolno pozostawia¢ uruchomionego grilla bez
nadzoru, nawet na krotki okres.

Nie nalezy rozpoczyna¢ gotowania, dopdki wegiel
nie zostanie pokryty popiotem.

Po zakonczeniu gotowania, nalezy zgasi¢ wegiel
natryskiem wody lub piaskiem.

W celu przedtuzenia zywotnos$ci elementéw meta-
lowych nie nalezy pozostawia¢ grilla na zewnatrz
lub wystawia¢ go na dziatanie czynnikéw atmos-
ferycznych. Zalecane jest przechowywanie grilla
w garazu lub szopie ogrodowe;j.

W przypadku wykrycia jakichkolwiek uszkodzen,
nalezy natychmiast zaprzesta¢ korzystania z ur-
zgdzenia.

MONTAZ
Krok 1

Zamontuj uchwyt (3) na pokrywie (2) (dwie $ruby
M6 (E)).

Zamontuj krate wlotowg powietrza (1) na pokrywie
(2) (jedna sruba M4 (A)).

Q)

(E)

Krok 2

Zamontuj przednig i tylnej kratke wlotowg powie-
trza (15) na misce (4) (cztery $ruby (B) / cztery
nakretki M6 (H)).

Zamontuj mate (8) i duze (9) zawiasy pokrywy (cz-
tery sruby (B) / cztery nakretki M6 (H)).

Zamontuj uchwyt (3) na pokrywie (4) (dwie Sruby
M6 (E)).
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Krok 3 Krok 6
« Zamontuj mocowania nég (10), nogi przednie (13) « Zamontuj pokrywe (2) na misce (4) — (cztery
i nogi z kotami (11) na misce (cztery $ruby (D)). Sruby stopniowe (B) / cztery nakretki motylkowe

(H))-

UWAGA: Nie wolno dokreca¢ srub do momentu
zakonczenia kroku 4.

Krok 4 Krok 7
* Przymocuj dolng krate (14) do przednich stép (13). » Umies$c¢ krate do nagrzewania (17) w misce.
» Zamocuj dolng siatke (14) i kota (12) do noég z » Umies$c¢ krate do gotowania (5) w misce.
kotami (11) (dwie nakretki M8 (1)). » Umies$c¢ krate na wegiel (17) w misce.

UWAGA. Upewnij sig, ze wszystkie sruby i nakretki an

sg dokrecone. @\

Krok 5
* Zamontuj pétke boczng (7) na misie (4) — (cztery
$ruby stopniowe M5 (C)).
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UWAGA
1. W celu fatwiejszego czyszczenia grilla po jego uzyciu nalezy wytozy¢ aluminiowg folig miske do piecze-
nia, btyszczaca strong do gory. Otwory wlotowe powietrza nalezy pozostawi¢ otwarte, przebijajac folie w
odpowiednim miejscu.
2. Wegiel drzewny dostepny jest zaréwno w brytach (duze rozmiary o nieregularnym ksztatcie), jak i w brykie-
tach (ten sam rozmiar). Wegiel drzewny w kawatkach zalecany jest do szybkiego gotowania potraw, takich
jak kietbaski i hamburgery, natomiast wegiel drzewny w brykietach zalecany jest do smazenia, poniewaz pali
sie diuzej w wyzszych temperaturach.
. Nie zaleca sie napetienia miski catkowicie, poniewaz temperatura moze stac¢ sie zbyt wysoka.
. Jesli ogien bedzie sie zwieksza¢ na skutek kapigcego smaru, nalezy lekko ugasi¢ ptomien za pomocg ro-
zpylacza wody.
5. Nie wolno wlewac¢ zimnej wody bezposrednio na wegle by je zgasi¢, poniewaz moze to uszkodzi¢ grill. Uzyj
starego popiotu, piasku lub rozpylacza wody.
6. W celu oczyszczenia siatki i narzgdzi nalezy jak najszybciej po uzyciu namoczy¢ w goracej, mydlanej wodzie.
Doktadnie osusz i przechowuj w suchym miejscu. Grill nie nalezy pozostawia¢ na zewnatrz bez zabezpiec-
zenia.

AW

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE

Rozmiar . . . . . e 45 cm (18”)
TYP . o e kwadratowg misg
Materiat. . . . . . . e stal nierdzewna
Grubos$C . . . . . e 0,4 mm
Powitoka . . . . ... .. .. pokrywa — czarna lakierowana proszkowo, miska — czarna powtoka ceramiczna
Krata do przygotowania positkéw . . . . . .. ... 43 x 40 cm, chromowana
Kratadowegla. . . . . . . . . . ... 36 x 36 cm, ocynkowana
Wysoko$¢ robocza podczas gotowania . . . . . .. ..o e 59 cm
Nogi . . . . e stal nierdzewna 430, $rednica 19 mm
Wymiary pudetka. . . . . . . . 48x18x48 cm
Wymiary bez éciankibocznej . . . . . . ... 45x46x90 cm
Wymiary z panelem bocznym . . . . . . . L. 81x46x90 cm
Waga. . . . . e 5kg

SZCZEGOLY GRILLU

Nr. OPIS

1 Krata do gotowania

Dolna krata

Miska

Pokrywa

Kratka wlotu powietrza

Krata do wegla

N | oo |~ w N

Uchwyt
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N° Descripcion Description Qty.
1 Ventilacion de aire Air vent 1
2 Tapa Lid 1
3 Manija Handle 2
4 Recipiente de fuego Bowl 1
5 Parrilla de cocina Cooking grid 1
6 Parrilla para el carbon Charcoal grid 1
7 Estante lateral Side shelf 1
8 Pequenos soportes de la tapa Small Lid Brackets 2
9 Soportes de tapa grandes Large Lid Brackets 2
10 Taza de apoyo para las patas Leg support cup 4
1 Pata de la rueda Wheel leg 2
12 Rueda Wheel 2
13 Pata delantera Front leg 2
14 Rejilla inferior Bottom grid 1
15 Salida de aire Air vent 2
16 Soporte de estante lateral Side shelf support 2
17 Parrilla para calentar Warming grid 1




N° Descripcion Description Qty.
A [l- Tornillo M4x10 Screw M4x10 1
B []:‘ Tornillo de paso M6x12 Step screw M6x12 12
Cc []- Tornillo M5x15 Screw M5x15 4
D [l— Tornillo M6x30 Screw M6x30 4
E _ Tornillo M6x16 Screw M6x16 4
Fl O Tuerca M5 (instalada) Nut M5 (installed) 4
G O Tuerca M4 Nut M4 1
H O Tuerca M6 Nut M6 12
| O Tuerca M8 Nut M8 2

NOTA: Se necesita un destornillador (no incluido) y una llave inglesa (no incluida) para montar la barbacoa.
NOTE: Screwdriver (not included) and wrench (not included) are required to assemble the barbecue.

JBM

www.jbmcamp.com

C/ Rejas, 2 - P5, Oficina 17
28821 Coslada (Madrid)
jpm@jbmcamp.com
Tel. +34 572 405 721
Fax. +34 972 245 437



